
Дата: # .  /л . М г Д  4 14 .1$

Ф.И.О. члена (членов) комиссии по контролю за организацией и качеством питания, 
осуществляющего контроль:) кинхриль. у  у /

№ пп Критерии контроля Выводы

I. Наличие меню

2. Соответствие меню дня с цикличным меню

3. Причина не соответствия

4. Организация приема пищи обучающимися

5. Соблюдение графика работы столовой

6. Санитарное состояние зала столовой

7. Внешний вид сотрудников столовой /1# ягл-лирр*0**4
8. Качество готовой продукции ЭО&к̂ сьсее- /сал&Дг&Ь

9. Соответствие температурных норм блюд

Ю. Визуальное качество отходов fh u p a ^ C -

Предложения, пожелания, комментарии Л Л 44-



Д ата: % 1

Ф .И .О . члена (членов) комиссии по контролю  за организацией и качеством

№ пп К р и т ер и и  к он тр ол я В ы в о д ы

1. Н аличие меню

2. Соответствие меню дня с цикличны м  меню

3. П ричина не соответствия —

4. О рганизация приема пищ и обучаю щ им ися

5. Соблю дение граф ика работы  столовой

6. Санитарное состояние зала столовой

7. Внеш ний вид сотрудников столовой {U l* C . /t£ fa > C 6 < 5 t

8. Качество готовой продукции
-------------------- zr-----------------

9. Соответствие температурных норм блюд

10. Визуальное количество отходов

Предложения, пожелания, комментарии

(s C U U < J ^ ?  . £<£2<л^> С /у

/ЯЛЖ о ж &а с л ^  . (

Подпись членов комиссии:

?



Д ата: /Д  МУХ, i _____ ' f -

Ф .И .О . члена (членов) комиссии по контролю  за организацией и качеством  
питания, осущ ествляю щ его контроль:

t&ultn/UMUJL A Lu lA
i ОСф м )

A taO

№ пп К р и т ер и и  к он тр ол я В ы в о д ы

1. Н аличие меню »■— 1 —.

2. С о ответствие меню дня с цикличны м  меню

3. П ричина не соответствия —

4. О рганизация приема пищ и обучаю щ им ися

5. Соблю дение граф ика работы  столовой
~

6. Санитарное состояние зала столовой
--------------- --------------------

7. В неш ний вид сотрудников столовой
P7Z£AA ■ J 
сЛс&С<%Г ' Zf~  ,

~h
8. К ачество  готовой продукции ^ // ̂  (fcL/L / (A)

9. Соответствие температурных норм блюд /U m A ^A  /гОАПгЛА^

10. Визуальное количество отходов

frv M *<0 £AAtc AtiL /ШЦЛбтсе 
t & r W ',  ti& rn 'U  (А t i t



Дата: JJl . /.Л . Д-Q2. -7 L Я ~ 3 0

Ф .И .О . члена (членов) комиссии по контролю  за организацией и качеством  
питания, осущ ествляю щ его контроль:

& U_ Ъ< 1&LL £_XLb

Q ĉ z£L^

№ пп К р и т ер и и  к о н тр о л я В ы в о д ы

1. Н аличие меню t

2. Соответствие меню дня с цикличны м  меню

3. П ричина не соответствия —

4. О рганизация приема пищ и обучаю щ им ися f -
5. Соблю дение граф ика работы  столовой ~h

6. Санитарное состояние зала столовой t
7. Внеш ний вид сотрудников столовой 4 -

8. К ачество  готовой продукции -h

9. Соответствие температурных норм блюд t -

10. Визуальное количество о тхо to r  £• —
____ - _____________________________ ”7 Х Ш Ч С 'У ____

Предложения, пожелания, комментарии
vX -eV 4JL ^ р < _ ^  IX -X \_ X JU -jQ _

П одпись членов комиссии:


