
Департамент социальной политики Администрации города Кургана 
муниципальное бюджетное общеобразовательное учреждение 
города Кургана «Средняя общеобразовательная школа №41»

Журнал контроля 
за организацией питания обучающихся 

МБОУ «СОШ№41»



Дата: <jjt. б@- ХОХЪ

Ф.И.О. члена (членов) комиссии по контролю за организацией и качеством питания, 
осуществляющего контроль:

Р # Щ )Г  'd u tu tit i t / ЛИ  ;
^ П л и ^ о Л  ClctAo -2СZ

■ Я л м к и и м , И М ш  .р к н я л м л .

№ пп Критерии контроля Выводы

1. Наличие меню е&п>
2. Соответствие меню дня с цикличным меню

3. Причина не соответствия

4. Организация приема пищи обучающимися е/с и
5. Соблюдение графика работы столовой ш ?
6. Санитарное состояние зала столовой

... " " ‘

7. Внешний вид сотрудников столовой У /I t- f
8. Качество готовой продукции

7

9. Соответствие температурных норм блюд

10. Визуальное количество отходов i f

Предложения, пожелания, комментарии .rj/i / t ■ /z^> £x

Подпись членов комиссии:



Дата: _  / I  т а  Аом*

Ф.И.О. члена (членов) комиссии по контролю за организацией и качеством питания, 
осуществляющего контроль:вшнощего контроль: к

f  о U H _____ -—  /Г) А

№ пп Критерии контроля Выводы

1. Наличие меню

2. Соответствие меню дня с цикличным меню QJX<0X&- r&’viU-<л—

3. Причина не соответствия -------

4. Организация приема пищи обучающимися

5. Соблюдение графика работы столовой

6. Санитарное состояние зала столовой

7. Внешний вид сотрудников столовой
О О g  t

8. Качество готовой продукции /? d

9. Соответствие температурных норм блюд
0(J /

10. Визуальное количество отходов

Предложения, пожелания, комментарии <h — 
_____6кк к-_____<ъ Ь^ а : A ^ -gy>?o

Подпись членов комисс

/) a  Л- ^ л



Ф.И.О. члена (членов) комиссии по контролю за организацией и качеством питания, 
осуществляющего контроль: ^

'7 & .~ (С у ? 7<Л/Г /E kz& L  ________________________________

lJ> / c& U -< U S/^ cSE & ^L  ______________________________

№ пп Критерии контроля Выводы

1. Наличие меню

2. Соответствие меню дня с цикличным меню

3. Причина не соответствия ------

4. Организация приема пищи обучающимися

5. Соблюдение графика работы столовой

6. Санитарное состояние зала столовой
7 .. ;;...

$
7. Внешний вид сотрудников столовой

8. !
Качество готовой продукции

^ <?:
9. Соответствие температурных норм блюд

10. Визуальное количество отходов

Предложения, пожелания, комментарии

Подпись членов комиссии:



Дата: U ___ f/ a tw d ei*:)
Ф.И.О. члена (членов) комиссии по контролю за организацией и качеством питания, 
осуществляющего контроль: ,

4 * . и / м  А а с/ . _ A u u € 2 tjs/ Z & JlC U A

№ пп Критерии контроля Выводы

1. Наличие меню €67Ъ

2. Соответствие меню дня с цикличным меню

3. Причина не соответствия ------- --

4. Организация приема пищи обучающимися о р га н # ? *

5. Соблюдение графика работы столовой

6. Санитарное состояние зала столовой С2Ш г̂ С¥оО -<£_

7. Внешний вид сотрудников столовой

8. Качество готовой продукции

9. Соответствие температурных норм блюд

10. Визуальное количество отходов

Предложения, пожелания, комментарии Л ^ 'р/ '-Л ’А / f-r

Ш ш 2 ш т £ . б €  ёзк & ш . ? * 7 Z € L

Подпись членов комиссии:



Ф.И.О. члена (членов) комиссии по контролю за организацией и качеством питания, 
осуществляющего контроль: . ,

Z -Г л / а гл  _______________________________

Дата:

& s£ & c4-

№ пп Критерии контроля Выводы

I. Наличие меню

2. Соответствие меню дня с цикличным меню
Z 4 '

3. Причина не соответствия ---

4. Организация приема пищи обучающимися

5. Соблюдение графика работы столовой ~ h

6. Санитарное состояние зала столовой

7. Внешний вид сотрудников столовой

8. Качество готовой продукции

9. Соответствие температурных норм блюд

10. Визуальное количество отходов

Предложения, пожелания, комментарии tt? ..* -**?  £

д а и с г  /t/’ - -/ с^ у ё  _  %  Л * /& & %

-/ / ^ / его^ л  • i< 2 < s-̂ < ?j€ F e^ f 4  S '- - c o y

Подпись членов комиссии:



Дата: Jjp. р 3.. Э-оТц

Ф.И.О. члена (членов) комиссии по контролю за организацией и качеством питания, 
осуществляющего контроль:

У с ^ Л Я - О » - . :

X® пп Критерии контроля Выводы

1 . Наличие меню

2. Соответствие меню дня с цикличным меню СО-ОлаЗоJ - J w J b S J y z jy y / S

3. Причина не соответствия
.............. 0

4. Организация приема пищи обучающимися

5. Соблюдение графика работы столовой
..........  I ......

6. Санитарное состояние зала столовой
и ..

u x u > x u j -

7. Внешний вид сотрудников столовой
-tftf -  j

8. Качество готовой продукции Щ Л / ^ С с ^ Jo> ^o

9. Соответствие температурных норм блюд ууЬЫЛлЛДН^-

10. Визуальное количество отходов

*

П редлож ения, пожел[ания, комм ентарии  С^-илид, o^bvvvJe^^juXL.
Q 0 ^ — ...

V c v a^ ^ w v cA ^  ^О Ц /и^(*\лА ^  \O^ALAjQlj_XXV \Л_ОХ>)С-©

3  © ,т о А -  n o  -  Ч Ч Д 51

П одпись членов комиссии : | 

\ _^|nJLMcXA5U ^Vv ( ( i f „
\ Р ) ~ 0 UAt>lA <2^ c

f л

S i  ̂ UUAM lHj Z- Q u J c r z ^  ^  - ....................

'



Дата: j_A ;0 ?>.&DQ.U <l

Ф.И.О. члена (членов) комиссии по контролю за организацией и качеством питания, 
осуществляющего контроль: л

k o m c v c x  С Х х Ууцб, riL ic  и

CkjUoX^Si S ^ C U aioo

<̂ О ^схДр,^о(х. Д Я о Д < JU&*- ' б :

№ пп Критерии контроля Выводы

1. Наличие меню CJ&P

2. Соответствие меню дня с цикличным меню CjOG  tv-, Q>x zjtt iC-X

3. Причина не соответствия VU2.rr)

4. Организация приема пищи обучающимися С.-̂ СС’ ^>h с <_ л_лл i lu  O

5. Соблюдение графика работы столовой
1 -.........

СЛ& Х̂ХСХААД̂С CX-U.-M-C

6. Санитарное состояние зала столовой ©«ГП ^ . u O U U J C
*LtJUb*X5 '

7. Внешний вид сотрудников столовой O '̂-^o^-J^v.os^aT ̂

8. Качество готовой продукции Ol+IV̂g*t ' Lorn VÂG_ft__

9. Соответствие температурных норм блюд Vt> <SAju u u ^ xSL—

10. Визуальное количество отходов \X  *<-

Предложения, пожелания, комментарии с е^ с и л о ^  \ е и х л ^ _______

C \S  ̂ Х дхц ^  КСЛ^7 [~A-AJULQCL_

| tP C O  /iy 0 ^ > O r^  c <lQ b  ^Qkppc'>£?ЛТЛ

П од п и сь  членов к о м и с с и и :

Х ^У > оЯ уу ,У СГ
Ссь^сОЪсеСч

а .

1 ?

Олл.Ул.€ЧQs-
^Схлмз



Ф.И.О. члена (членов) комиссии по контролю за организацией и качеством питания, 
осуществляющего контроль:

№ пп Критерии контроля Выводы

1. Наличие меню -£ е * ги

2 .

.

Соответствие меню дня с цикличным меню щ ш ^ и е ^ ^ / г г
3. Причина не соответствия

kjUM -oW
4. Организация приема пищи обучающимися

■ .... t

: 5‘ Соблюдение графика работы столовой
■■/..... ......

6. Санитарное состояние зала столовой fsC e 
IXJZ /€С1С Сс

7. Внешний вид сотрудников столовой
- ... -..............Г------------------------------------

8. Качество готовой продукции
/

h t* f< u u p .
9. Соответствие температурных норм блюд JlsCCtcj.& 7
10. Визуальное количество отходов Ш  iJU 4^>Z£)

Предложения, пожелания, комментарии_____ ; j /c  )_^ъгггес/ £££-/~
'/t'fr /f tf

jX£Z^C££ / у -g Г'/t- k^ L  /?£<? /</А£2^ г A ^ JP ^ /O  ■__________

Подпись членов комиссии:

'-$jTo<r7'tf-l& ~gc Ж  ~^Щ с



Дата -.W es'40,Ш . (e&f Зы)

Ф.И.О. члена (членов) комиссии по контролю за организацией и качеством питания, 
осуществляющего контроль:

<  /М л .

3

\о пп

1.

э .

4.

э.

6.

7.

8.
9.

10.

Критерии контроля

Наличие меню

Соответствие меню дня с цикличным меню

Причина не соответствия

Организация приема пищи обучающимися

Соблюдение графика работы столовой

Санитарное состояние зала столовой

Внешний вид сотрудников столовой

Качество готовой продукции

Соответствие температурных норм блюд

Визуальное количество отходов

Выводы

а Vt-

г

v<y

% £*£Л~ССС-

,'С<^£ау?г<^Я—

/ С 0

2^C-//2-£-

1я. пожелания, комментарии С£>

/О г ^  С р ^ / £ У £ £ У *~ 6

■с̂ > ■&а.-/ъо 'h'/X.JL

AQCtsCg  ̂ t

/C /Z 'th:

Подпись членов комиссии:
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